
 

 

 

RECOMENDAÇÕES PARA INSTALAÇÃO E UTILIZAÇÃO DE CHURRASQUEIRAS 

 

Para a instalação dos nossos produtos, recomendamos a contratação de pedreiros 

qualificados e a utilização de ARGAMASSA ACIII para a junção das peças. No caso das placas 

refratárias internas do braseiro, aconselhamos não realizar o rejunte, permitindo que 

fiquem apenas encaixadas para permitir sua movimentação livre devido às altas 

temperaturas. 

Após a instalação e assegurando que todas as peças estão devidamente secas, é 

recomendável proceder com o pré-aquecimento, visando evitar rachaduras e trincas. 

 

PARA CHURRASQUEIRAS: 

O procedimento consiste em realizar um primeiro acendimento com uma quantidade 

mínima de carvão, mantendo uma chama de baixa intensidade por um período de 3 horas, 

permitindo que as brasas se apaguem naturalmente. Repita este processo por mais duas 

vezes e aumente gradualmente a quantidade de carvão em cada acendimento. Após isso, 

seu produto estará pronto para uso. 

 

PARA FOGÕES E FORNOS DE PIZZA: 

Para este procedimento, é aconselhável o uso de lenha. Coloque uma pequena quantidade 

de lenha no centro do fogão ou forno de pizza e inicie o fogo, recuperando o calor perdido 

adicionando mais 1 ou 2 pedaços de lenha conforme necessário mantendo-o aceso por 3 

horas. Repita este processo por mais duas vezes e aumente gradualmente a quantidade de 

lenha em cada acendimento. Após isso, seu produto estará pronto para uso. 

 

OBSERVAÇÕES IMPORTANTES: 

É normal o surgimento de pequenas fissuras, as quais não afetam a estrutura nem o 

funcionamento do produto. É fundamental nunca extinguir o fogo com água; permita que 

se apague naturalmente, pois isso previne rachaduras e aumenta a durabilidade do seu 

produto Begnami. 

 

Agradecemos e parabenizamos pela escolha dos produtos Begnami! Desejamos ótimos 

momentos de churrasco e muitos momentos de lazer. 


